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1. Uvod

Provadéci projekt byl vypracovan v souladu s pozadavky Natizeni Evropského parlamentu a
rady (ES) ¢. 852/2004 a na zadklad¢ pozadavku investora na ziizeni domova s peCovatelskymi a
socialnimi sluzbami pro seniory s riznym stupném zdravotniho postizeni v objektu na parcele €.
19, 1433 a 1434, k.. Repy, Praha. Zakladnim kritériem je navrhnout gastronomicky provoz
vysokych hygienickych a technickych standardti. Vychozimi podklady byly pozadavky investora a
stavebni dispozice objektu s pfihlédnutim ke stanoviskim dotCenych organti statni spravy.
Pfipominky ze zdvaznych stanovisek budou akceptovany.

2. Charakteristika provozu

V objektu domu s pecovatelskou sluzbou budou zifizena pouze vydejna jidla, nebude zde
kuchyné. Hotové pokrmy sem budou dovazeny od externiho dodavatele — pravdépodobné od jiné
organizace ve spravé meéstské casti Praha 17, napt. zakladni Skoly.

Gastronomicky provoz vydejny je umistén do 1. NP.

Vydejna v 1.NP

Ve vydejné v 1.NP bude probihat ptimy vydej. Predpoklada se vydej max. 200 jidel 3x
denn¢ (klienti, zamé&stnanci a ptichozi seniofi z okoli).

Jidlo od externiho dodavatele sem bude dopravovano vytahem v uzavienych nerezovych
nadobach, které budou vkladany do predehiatych lazni. Salaty, moucniky budou distribuovany
z chladiciho zafizeni.

Stolni nadobi bude umyvano v mycce nadobi.

Ve vsech tsecich budou na vhodném misté instalovana umyvadla s teplou a studenou vodou,
davkovaci mydel ¢i dezinfekénich prosttedkii a zasobniky papirovych ru¢nika.

Ke shromazd’ovani organického odpadu jsou ve vSech usecich navrZzeny nerezové odpadni
nadoby s viky, do kterych se bude vkladat jednocestny obal. Po uzavieni bude uloZen do chladnic
na bioodpad a odvézen smluvnim partnerem.

3. Popis technologie

Pro uchovani pokrmil v predepsané teploté slouzi vyhiivané vodni lazn¢ a konvektomat.
Zeleninové salaty a moucniky budou uchovavany v chladicim zatizeni.

Stavebné odd¢lena uklidovéa komora a sklad organického odpadu.

Pro personal je k dispozici Satna, WC a umyvarna, kuchytika a denni mistnost.
Zasobovani vodou je z méstského vodovodniho fadu.

Splaskova kanalizace je napojena na kanaliza¢ni fad.

Vytapéni z centralni kotelny.

Osvétleni pracovist’ je kombinaci pfimého a umélého svétla.

Stolni nadobi bude umyvano v mycim stroji ptimo ve vydejné a ulozeno do polic a skiin€k.



Vydejna je vybavena pracovnimi stoly, dfezy, vyhiivanymi vodnimi laznémi, varnou deskou,
konvicemi pro ptipravu horké vody a chladnici.

4. Seznam stroji

-viz samostatna ptiloha

5. Odpadkové hospodarstvi

Organicky odpad bude shromazd’ovan v jednocestnych obalech, ulozen do chladnice
v samostatné mistnosti a odvazen smluvnim partnerem. Ostatni odpad bude tfidén a odvazen
specializovanou organizaci.

6. Doprava a manipulace s materiilem

Vzhledem k objemu sluzeb se predpoklada ru¢ni manipulace na vozicich.

7. Naroky na energie

Viz soupis strojii a zafizeni.

8. Udriba

Zatizeni stravovaci Casti je narocné na pravidelnou udrzbu, tj. planovité denni oSetfovani
stroji a zafizeni. Vzhledem k naro¢nosti a celoro¢ni zatiZenosti provozu kuchyné je nezbytné
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instalovat zafrizeni co mozZna nejvysSich standarda kvality. Obsluzny personal musi byt poucen
a zaSkolen z hlediska provozu a bezpecnosti.

9. Hygiena pracovniho prostredi a sanitace
V 1.PP je ztizena uklidova mistnost 0.10 slouzici vyhradné pro uklid vydejny.

Predpoklada se, Zze vjedné sméné budou ve vydejné soucasné¢ 2 zaméstnanci. Tito
zaméstnanci maji v 1.PP samostatnou Satnu 0.16 a hygienické zazemi 0.17. Kazdy zamé&stnanec ma
v Satn€ dvojitou skiinku o rozmérech 300x500x1800 mm.

Nedilnou soucasti zafizeni stravovaciho provozu je sanita¢ni fad, ktery zahrnuje soubor
opatfeni pro uskuteCfiovani a plnéni hygienickych a protiepidemiologickych pozadavkl dle
vyhlasek Ministerstva zdravotnictvi CR.

10. Bezpecnost a ochrana zdravi pri praci

V oblasti BOZ se vychéazi z platnych bezpecnostnich ptedpisii. Je bezpodmine¢né nutné
dodrzovat ptedpisy pro obsluhu stroji a zatizeni.

Veskeré osoby pracujici ve stravovaci ¢asti musi mit pfedepsanou zdravotni prohlidku.

Provoz stravovaci ¢asti nema negativni vliv na Zivotni prostiedi.

11. Stavebni pripravenost, napojeni rozvodi TZB



Zptsob napojeni zafizeni na jednotlivé rozvody bude zpracovan dodavatelem v novém
technologickém vykresu pfipojnych mist snavaznostmi na stavbu v souladu s pozadavky
konkrétnich dodavanych zatfizeni. Zptsob napojeni bude zkoordinovan se stavbou a odsouhlasen
generalnim dodavatelem stavby. Déle bude zpracovana kompletni vyrobni a dilenska dokumentace
s vyznacenymi nadvaznostmi na jednotlivé profese.

Vysledkem dodavky vydejny jidla objektu a jejiho zdzemi bude pIné funkcni systém vydeje a
jejiho zazemi.
Technologicka specifikace kuchyné je soucasti této zpravy — viz ptiloha.

Dalsi podrobnosti budou feseny v ramci dilenské dokumentace.

12. Priloha — specifikace zaFizeni



